Tekuty kour s aroma Hickory

Jedna se o nejCistSi a nejekologictéjsi typ koure pouzivany k uzeni.
Vyrabi se spalovanim kvalitniho drfeva a naslednou kondenzaci ve
vodé. Kondenzaty jsou dale upravovany a Cistény a na konci je
znamo, na rozdil od uzeni klasickym studenym nebo teplym
kourem, jeho slozeni.

Pouziti a aplikace:
Syry - rozprasovacem nastrikdnim nebo potrenim syr. Nechat
chvili pasobit. U déle zrajicich syri mozna opakovana aplikace.
Maso - pro marinovani masa a ochucovani masnych a dalSich
vyrobkl (cca 1 polévkova lZice na 250g masa). Mozno fedit vodou.
Prilis velké mnozstvi aplikovaného tekutého koufe muize mit
nezadouci chutové vlastnosti vyrobka (horkost).

Slozeni: voda, ocet, kourové aroma Hickory, karamelové barvivo
E150d, emulgator E433

Objem: 50 ml

Nutri¢ni informace pro 100g:

Energie: 10Kcal/44K]J

Tuk: 0,03g

Z toho nenasycené mastné kyseliny: Og
Sacharidy: 1,8g

Z toho cukry: 0,4g

Proteiny: 0,78

Sul: Og

Zemé puvodu: USA (dovoz EU)
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